Newwtitons

Weinstube wnd Frstaurart
flir Meevesspersinlitisten
Die Spezialitit uwrseres Hauses!

Wr senieren lhnen eine Knieperscheren
reichliche Portion. wit Toast, Butter und
oufgebrochener und. aufge- *geheimer’, kistlicher Co-
Idopfter FNOCMOYONINOLse o

I unserem. Lolal geniefen Sie die Knieper unbeschwert .

Sie werden keine Nuglaracker, Hummerzongen o0.4. gebrauchenm miissen.
Geme zeigen wir llhmen 2u Begvun des Essens die Kniepertechnile.
Schnell werden Sie menen, da es nicht nur hevomagend. schweckt, sondem auch
gesellig ist uwnd. viel Spa wacht.

Das Scherenfleisch des grofen. Helgolinder Taschenlaebses ist eine augergewdhnliche
Delikotesse. Im. Geschwmoack ervanert es an das bekavuntere Hunmuwmerfleisch.

Die Taschenlrebse werden. Zusaommen. wmit den. Hummen rungs um Helgolomd. vow. den
Helgoldnder Fischem. in. Hummendiroen gefangen und. taglich fiisch angelandet.

Die Krebsscheran (von. Kneifer = helgolindisch Knieper) wurden erst i jingster Zeit
verstinrid . der Giastronomie angeboten und. sofort von Feinschwmecken. angenommen..
Unsere Vorfolven haben als Inselbewohner schown. immer die Velzahl der Meeresfrichte
gekonnt und. die Knieper als einen grofen Gienu geschitzt. Wir haben nach iberliefer-
ten Rezepten. die ursprinngliche Zubereitungsform. ubemommen. und. verfeinert. In kurzer
Zeik kovuten wir uvns damit eimen guten Ruf und. eine aufiiedene Stamwmlamdschaft
schoffen.

Durch modeme Tlefldihtechnik lkivnen wir lhwen die leckeren. Scheren ganzjalvig,
auch vor wvnd. nach der Fangsoison, anbieten..

Wegen. der zeitaufwendigen Zubereibug woch Helgolinder Ant, erbitten wir bel wmehr als
4 Portionen. um Vorbestellung. Telefon: 04325 - 345



